
 

 

 

Menú válido LA SEMANA INTERNACIONAL DE LA GARNACHA  
 (en horario de comidas del 29 de mayo al 7 de junio) 

 
LA BOMBA DE CASPE 

Banderilla de oliva Gordal de Caspe deshuesada rellena de queso Patamulo de Teruel, 
mermelada de aceituna negra empeltre y membrillo de pera con berenjena encurtida, 

turma y polvo de oliva negra 
“2º Premio Mejor Banderilla en el Concurso de Tapas de Zaragoza y provincia 2023 

LA CROQUETA DE CARNE ROSA 
Croqueta de ternasquita Pibil con cebolla morada encurtida, mahonesa de Chipotle y 

crema de aguacate con cítricos 
“Concurso de Croquetas de Zaragoza y provincia 2026” 

JUAN ALTAMIRAS Y LA TIERRA 
Arroz “Brazal” meloso de carrillera de cerdo de Teruel al vino tinto con miel de romero 

“Plato Embajador jornadas Juan Altamiras 2023” 

JUAN ALTAMIRAS Y EL RÍO 
Trucha Imperial del Cinca con hortalizas escabechadas y aguachile de manzana 

“Plato Embajador jornadas Juan Altamiras 2024” 

EL MONTE 
Paletilla de Ternasco de Aragón IGP con patata asada y Cebolla de Fuentes 

“Mención especial por su excelente receta de ternasco asado 2026” 

EL CHOCOLATE 
Ganache de chocolate. Brownie de chocolate con nueces. Crujiente de chocolate.  

Polvo de cacao. Tierra de galleta Oreo. Mermelada de naranja clementina 

INCLUIDO 
Pan de masa madre 

Agua mineral Solan de Cabras 
Vino Anayón Garnacha Blanca 2021 

55 € 
 

PROMOCIÓN CON EL MENÚ 
Pide una botella de vino tinto de autor Garnacha con un 50% de descuento 

Anayón Garnacha 2021 - Libre y Salvaje Porretón 2021 - Lajas Finca el Peñiscal 2019 


