
 



   

CARIÑENA (Vino de las Piedras) 
El Gordo Garnacha ........................................................................................................ 15,00€ 
8.0.1 .................................................................................................................................... 22,00€ 
Camino del Bosque “Libre y Salvaje” 60% Garnacha-40% Cariñena ............................. 23,00€ 
Anayón Selección 91Peñin2022 (RECOMENDADO) ............................................................. 26,90€ 
“Colección Vinos Premium de las Piedras 2021” 
Anayón Garnacha 91Suckling2022..................................................................................... 29,90€ 
Anayón Cariñena 92Suckling2022 ..................................................................................... 29,90€ 
Libre y Salvaje Porretón 92Suckling2021 .................................................................... 36,00€ 
“Vino de parcela 100% Garnacha con 30 meses de barrica en roble francés de tercer uso” 
Anayón Parcela 65 Juan Ibáñez 92Peñin2022 ........................................................ 50,00€ 
“20 meses de barrica con viñedos viejos de la variedad autóctona Juan Ibáñez” 

CAMPO DE BORJA  
Pascualón GARNACHA-SYRAH .................................................................................................. 18,50€ 
Garnacha Centenaria .................................................................................................... 21,90€ 
Tres Picos 92Suckling2022 ................................................................................................... 28,00€ 
Bruxón Tinto Autor GARNACHA-SYRAH (RECOMENDADO)..................................................... 28,90€ 
“Color rojo rubí, fruta fresca, fresas y ciruelas, toques de cacao y notas de madera” 
Fagus ................................................................................................................................ 34,00€ 
Nabulé Garnacha Terroir ............................................................................................. 39,00€ 
SOMONTANO 
Bestué Finca Rableros (Crianza) TEMPRANILLO-CABERNET SAUVIGNON ................................... 18,50€ 
Sommos Varietales TEMPRANILLO-SYRAH-GARNACHA ............................................................... 22,50€ 
“Crianza de 8 meses por separado en barricas, tinas de roble francés y depósitos de cemento” 
Laus Reserva .................................................................................................................... 25,00€ 
Bestué Finca Sabina (RECOMENDADO) ........................................................................... 28,90€ 
Sommos Colección Pinot Noir 92TimAtkin2024 ............................................................ 32,00€ 
Sommos Colección Merlot 91Peñín2021 ........................................................................ 32,00€ 

CALATAYUD 
GOIO TEMPRANILLO ................................................................................................................ 17,50€ 
Querencia Corache 90Suckling2023 ................................................................................. 18,50€ 
ARIS 90Peñín2024 ..................................................................................................................... 25,00€ 
“Vino de pueblo con crianza sobre lías, 100% garnacha vieja de Villaroya de la Sierra” 
Evodia 92Decanter2025 (RECOMENDADO) ................................................................................. 26,90€ 
“Procedente de viñedos muy viejos de hasta 100 años, Evodia significa perfume” 
Albada Paraje la Cañadilla ........................................................................................... 26,90€ 
“Parcelas de maduración temprana a 800 metros de altitud con crianza de 12 meses” 
Tiaso DE SOMMOS 93Suckling2021 “14 meses de crianza en tinajas de arcilla” ...................... 39,00€ 
Araia DE SOMMOS 94Suckling2021 “14 meses de crianza en barrica francesa” ....................... 39,00€ 



  
PAGO DE AYLÉS 
S de Aylés (DOP Pago de Aylés) 91Peñín2018 ............................................................. 26,90€ 
“100% Garnacha. Mejor vino de España 2018” 
Senda de Leñadores (DOP Pago de Aylés) 92Peñín2021 (RECOMENDADO) ............... 26,90€ 
“Vino exclusivo de parcela (garnacha y tempranillo) con crianza de 12 meses” 

RIBERA DEL DUERO 
Rippa Dorii (roble 7 meses) ........................................................................................ 21,50€ 
Cruz de Alba Crianza 100% TINTO FINO 89Suckling2022 ......................................................... 30,00€ 
Antídoto 96% TINTO FINO - 4% ALBILLO 92Parker2024 .................................................................... 35,00€ 
“Ribera sedoso y elegante con gran intensidad aromática a fruta roja, afrutado y fresco” 
Abadía Retuerta (DOP Abadía Retuerta) 94Peñin2020 .......................................... 50,00€ 
“Mejor tinto del mundo en International Wine Challenge 2005” 
Pago de Carraovejas 92TimAtkin2020 ........................................................................... 55,00€ 
AALTO 93Peñín2022 ........................................................................................................... 60,00€ 
“Bodega elegida en París como una de las 100 mejores bodegas del mundo” 
Milsetentayseis 96TimAtkin2020 ..................................................................................... 78,00€ 
“Alma Carraovejas con 18 meses de crianza en viñedos de altura con viticultura al límite” 

RIOJA 
MALPASTOR Crianza .................................................................................................... 21,00€ 
“Homenaje a los orígenes del tempranillo con deliciosos aromas frutales y de especias” 
Ramón Bilbao Crianza .................................................................................................. 22,00€ 
Arienzo de Marqués de Riscal Crianza “Rioja Alavesa con 17 meses de barrica” ............ 25,00€ 
Ramón Bilbao Edición Limitada 91Peñín2021 ............................................................... 28,00€ 
Nunca Jamás 97% TEMPRANILLO – 3% GRACIANO 91TimAtkin2023 ................................................... 30,00€ 
“Un vino sacado del país de Nunca Jamás, donde nadie quería crecer, expresando su carácter 
más juvenil, que muestra su complejidad en la fruta” 
Queirón MI LUGAR (Vino de Quel, Rioja Oriental) 92Suckling2020 ........................ 38,00€ 
“18 meses de crianza en barrica y 12 meses de reposo en fudres de madera” 
Conde de los Andes (Vino de autor) 93Suckling2016” ................................................ 42,00€ 
“Bodegas Ollauri-Conde de Los Andes es una joya de enorme valor patrimonial con una trama 
de calados subterráneos que custodia cientos de miles de botellas de añadas antiguas” 
Marqués de Murrieta (Reserva) 95Parker2021 .......................................................... 42,00€ 
“Bodega de 1852, crianza de 21 meses con viñedos de Finca Ygay” 
Contino (Reserva) 96Suckling2021 ................................................................................... 52,00€ 
Conde de los Andes Colección Histórica 2003* ............................................ 65,00€ 
Conde de los Andes Colección Histórica 2005* ............................................ 85,00€ 
“Tempranillos con 24 y 36 meses de barrica y reposado largo en botella más de 10 años. 
La añada 2005 es considerada por muchos expertos como perfecta, con gran capacidad de 
envejecimiento del tempranillo y que destaca por su juventud en un vino de más de 20 años” 



  
 
VINOS TINTOS DE AUTOR* 
Castillo Ygay 2012 (Gran Reserva, Rioja) 100Sucking2012 - 100Peñin2012 .................. 325 € 
Castillo Ygay 2011 (Gran Reserva, Rioja) 97Parker2011 ............................................ 250 € 
“Elegido mejor vino del mundo en 2020 por Wine Spectator, ha recibido en 15 ocasiones 
100 puntos por diferentes enólogos de gran prestigio (Suckling, Parker, Decanter…)” 
Zinca Alma de Barro ARTESANIA ALIMENTARIA DE ARAGON ..................................................... 140 € 
“Edición limitada de 100 botellas, 100% merlot, fermentado 3 meses en tinajas de barro, 
crianza de 24 meses en tinaja de barro extraporosas y embotellado en cerámica de barro” 
Anayón Terracota (Cariñena) 97Gourmets2016 ............................................................ 125 € 
“Edición limitada de 1.815 botellas con crianza en prehistóricas tinajas de barro 
Presentación con pieza exclusiva moldeada a mano por el ceramista aragonés Fernando Malo” 
La Taconera (La Guardia, Rioja Alta) 94Peñin2022 ........................................................ 90 € 
“VIÑEDO SINGULAR situado en la Sierra de Cantabria con 0,39 Ha. plantado antes de 1920”  
El Laberinto de Viña Ane (Sonsierra, Rioja Alta) 92Peñín2018 ................................. 85 € 
“Elaborado con uva tempranillo que crecen en cepas falsas que no producen todos los años. 
Edición limitada de 900 botellas con 16 meses de barrica” 
Cuesta de la Estrella (Tudelilla, Rioja Oriental) 2020 ................................................ 56 € 
“VIÑEDO SINGULAR de garnachas viejas de 1973 con producción de 2.708 botellas” 
Sínodo Raposeras (Uruñuela, Rioja Alta) 95TimAtkin2021 ............................................ 52 € 
“VIÑEDO SINGULAR con viñas de 1916 con 410 cepas de tempranillo y 5 cepas de garnacha. 
Edición limitada de 720 botellas con 11 meses de crianza” 
Reminde (San Asensio, Rioja Alta) 2019 ........................................................................ 48 € 
“El VIÑEDO SINGULAR más pequeño de la Rioja con 0,22Ha. 
Edición Limitada de 953 botellas y 24 meses de crianza de cepas viejas de tempranillo” 
La Cantarada de los Mozos San Prudencio (Ábalos, Rioja Alta) .................... 42 € 
“Edición limitada de 430 botellas con tempranillo y viura. Viñedo de más de 100 años” 
Lajas “Finca el Peñiscal” (Acered, Calatayud) 93Peñín2019 ...................................... 39 € 
“Vino de autor elaborado con Garnacha tinta y Blanca, Macabeo, Monastrell y Bobal con 23 
meses de crianza en viñedos de más de 75 años a 1.040 m. de altitud. Cultivado en estricto 
cumplimiento de las prácticas de protección del medio ambiente, sin productos químicos, con 
plantas nativas y vida silvestre protegida. Edición limitada 4.313 botellas” 
Ad Libitum Monastel (Tobía, Rioja Alta) 92Peñín2019 ................................................ 35 € 
“Edición limitada de 700 botellas de la variedad de uva monastel con 11 meses de barrica”  
Remigio Enríquez Mencía (Galicia) 2019..................................................................... 32 € 
“Edición limitada de 1.000 botellas y medalla de Oro Vinos de Galicia” 
Berdá Syrah (Somontano) BODEGA VALDOVINOS ................................................................... 36 € 
“Vino de autor, 100% syrah con 12 meses de barrica. Edición Limitada de 894 botellas” 
Berdá Parraleta (Somontano) BODEGA VALDOVINOS ........................................................... 32 € 
“Vino de autor, 100% parraleta, con 6 meses de barrica. Edición limitada de 1945 botellas” 
Rubus Quercus (V.T. Bajo Aragón) 93Parker2024 .......................................................... 30 € 
“Vino de Morata de Rubielos, con crianza en barricas de roble francés 2 y 3 años. 
65% Garnacha y 25% Miguel del Arco. Edición limitada de 8.000 botellas” 



  
 
VINOS ESPUMOSOS 
Bassin (Brut Salvaje by Carlos Ruben) ........................................................................... 28 € 
“Garnacha blanca del mediterráneo español y francés” 
Llopart Vi-brant (Xarel-lo Vermell) ................................................................................ 36 € 
“Vino perlado rojo de aguja natural” 
Llopart Leopardi (Gran Reserva Brut Nature) .......................................................... 48 € 
“Crianza superior a 60 meses de viñedos de montaña” 
Pommery Apanage (Brut Champagne) ........................................................................ 65 € 
Lallier Blanc de Blancs (Brut Champagne) .............................................................. 80 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*NOTA INFORMATIVA 
“LOS VINOS DE AUTOR DE EDICIONES LIMITADAS Y LOS VINOS DE AÑADAS 

HISTÓRICAS NO ADMITEN DEVOLUCIÓN POR NINGÚN MOTIVO, Y SU 
APERTURA ES RESPONSABILIDAD DEL CLIENTE, YA QUE EL PASO DE LOS 

AÑOS HA PODIDO MODIFICAR EL CONTENIDO DE LA BOTELLA, QUE 
MANTIENE SU VALOR MIENTRAS ESTÉ CERRADA” 



  
 
VINOS BLANCOS  
El Gordo Chardonnay (Cariñena) .............................................................................. 15,00€ 
Aldeya Chardonnay (Familia Ramón Reula) ........................................................... 16,90€ 
Anayón Chardonnay (Cariñena) 92Sucking2024 ....................................................... 23,00€ 
“Mejor blanco con crianza de España 2020 y Bacchus Oro 2024. Medalla de Oro en la 
32ª Edición de Chardonnay du Monde y Top 10 de los mejores Chardonnay del mundo 
Libre y Salvaje Garnacha Blanca (Cariñena)  .......................................................... 28,00€ 
“Vino de parcela con crianza de 14 meses en tinaja cubierta de cera y en barrica sin tostar” 
Anayón Garnacha blanca (Cariñena) 93Sucking2021  ............................................. 30,00€ 
“Edición limitada de 8.642 botellas con 39 meses de barrica” 
Libre y Salvaje Narancha (Cariñena) 91Parker2021 ...................................................... 38,00€ 
“Vino naranja con guarda de botella en cueva. Garnacha blanca con 18 meses de crianza 
en tinaja de barro y Moscatel de Alejandría con 20 meses de crianza en barrica de roble” 
Coto de Hayas Verdejo (Campo de Borja) ............................................................. 17,00€ 
Monopole Verdejo (Rueda) ........................................................................................ 25,00€ 
“Monopole de bodegas CVNE es la marca de vino blanco más antigua de España” 
SOCRAM (Calatayud) 90Peñín2024 ................................................................................ 25,00€ 
“Vino de pueblo con crianza sobre lías, 100% macabeo procedente de viñedos de vaso de más 
de 30 años. Elaborado en Villaroya de la Sierra por la familia Castro Laborda” 
Sommos Chardonnay (Somontano) ......................................................................... 18,00€ 
Bestué Marina Gewürztraminer (Somontano) ....................................................... 25,00€ 
Sommos Colección Gewüztraminer (Somontano) ............................................... 26,00€ 
“Viñedos con suelos que contienen yeso y crianza de 4 meses en barrica nueva francesa” 
Sommos Colección Sauvignon Blanc (Somontano) 93TimAtkin2024 ..................... 29,00€ 
Las Levantadas (Rioja) ................................................................................................ 26,00€ 
“Crianza de 4 a 6 meses con sus lías con uvas de Viura, Tempranillo blanco y Malvasía” 
Ramón Bilbao Límite Norte (Rioja) 92TimAtkin2020 ............................................... 40,00€ 
“Crianza de seis meses en barrica y elaborado con Tempranillo blanco y Maturana blanca” 
Ximénez-Spinola Exceptional Harvest (Jerez de la Frontera) .................... 38,00€ 
“Vino blanco de guarda con crianza en barricas viejas de roble americano, elaborado con uva 
Pedro Ximénez y que nace de la sobremaduración en la cepa 21 días más tarde de la 
recolección habitual, por lo que las uvas evaporan mucha agua, adquiriendo dulcedumbre 
natural y acidez. Ligero, intenso, con gusto a fruta madura y carnosa y con solo 12,5º ” 
 
 



  
 
VINOS ROSADOS 
Bestué (Somontano) ..................................................................................................... 16,00€ 
Sommos Rosé (Somontano) ....................................................................................... 18,00€ 
L de Aylés (Pago de Aylés)  ........................................................................................ 21,00€ 
“Primer vino de pago rosado de España” 
Anayón Garnacha Rosado (Cariñena) 91Sucking2023 ............................................ 28,50€ 
“Edición limitada de 2.055 botellas con 6 meses de barrica” 
 
VINOS SEMIDULCES Y DULCES 
Azzulo (Campo de Borja blanco Frizzante) ............................................................ 16,00€ 
Anahí (Rioja blanco semidulce) ................................................................................. 20,00€ 
“Cada variedad es elaborada por separado y la fermentación del Sauvignon se detiene para 
conseguir azúcar residual del propio mosto, con un perfecto equilibrio entre azúcar y acidez” 
Blum by Laus (Somontano rosado Frizzante) ............................................................... 21,00€ 
“Edición limitada en una botella coleccionable diseñada por la artista Eva Armisén. 
Con solo 11,5º es un vino fresco que nos recuerda las fresas, las frambuesas y las golosinas”  
Anayón Moscatel (Cariñena) 50 cl ............................................................................... 21,00€ 
Aromas del Pilar (Cariñena) 50 cl................................................................................................. 26,00€ 
Vobis dulce Syrah (Andalucía) 50 cl ............................................................................ 32,00€ 
Ximénez-Spinola Old Harvest (Jerez de la Frontera) 50 cl .............................. 42,00€ 
“Las uvas se dejan pasificar al sol durante 3 días, se fermentan en barrica hasta alcanzar 17º 
naturales y se incorpora a una solera de 1964, con crianza oxidativa.  
Una verdadera joya, con nariz intensa a maderas nobles, ciruelas pasas y uva madura. 
En boca pleno, rotundo y equilibrado, suave dulcedumbre natural y final almedrado. 
 
VINOS SIN ALCOHOL 
Mosto Flor Llopart (LLopart de Subirats) 50 cl ......................................................... 15,00€ 
“Aromas primarios, dulce, untuoso y goloso” 
Monasterio de las Viñas 0,0 (Rosado) GARNACHA ....................................................... 21,00€ 
Natureo 0,0 (Tinto) GARNACHA-SYRAH ................................................................................. 21,00€ 
 
 
 

 



 


